CRIANZA:

T R 0 s BARRICA ROBLE ESPANOL
VARIEDADES (QUERCUS PYRENAICA) 18 MESES

8 100% TEMPRANILLO BOTELLA 12 MESES

VINEDOS EDAD SUELO
RIOJA ALTA Y RIOJA ALAVESA 35 ANOS ARCILLOSO-CALCARED

VARIEDADES:
100% Tempranillo.

VINEDO:

Procedente de unaselecciéon de cepas de la parcela de 35 afios Los Valles, situada
en El Cortijo (Rioja Alta), y la parcela de 40 afos Castillejo, situada en Vifiaspre
(Rioja Alavesa).

CLIMATOLOGIA:

Invierno mas frioy lluvioso de lo habitual, asegurando una buenareserva de agua
en el suelo para el comienzo de la primavera, que tuvo condiciones muy variables
durante abril y mayo, finalizando esta estacién con un mes de junio lluvioso que
provoco que el indice hidrico fuera superior a la media histérica. La suavidad de
las temperaturas provocé que el ciclo se retrasase respecto a otros afios.

ELABORACION:

Fermentacion alcohdlica en depésitos de acero inoxidable con muy poca
extraccién mecanica de manera que el color y los aromas fueron extrayéndose de
manera natural a lo largo de la fermentacion, obteniéndose asi solo los taninos
maduros y sedosos. La fermentacién malolactica se realizé muy lentamente,
obteniéndose una muy buena estabilizacién de color y aromas finalizando en
diciembre de 2018.

CRIANZA:

En roble espaiiol (Quercus pyrenaica) procedente de bosques situados en Burgos
y en Ledn, de los que solo unos pocos ejemplares alcanzan la altura minima de 7
metros para poder ser transformados en barricas. Crianza durante 18 meses en
72 barricas seleccionadas, con dos trasiegas intermedias a los 6 y 12 meses de
crianza. Afinado en botella durante 12 meses.

NOTAS DE CATA:

Color rojo intenso con capa media alta. Aromas penetrantes a fruta roja en Color
granate intenso con buena capa. En nariz predominan los aromas a fruta roja y
= negra con toques licorosos que dan paso a aromas mentolados, balsdmicos, de
cedro, resina junto con una sutil nota de café. Boca estructuraday amplia, conun
largoy agradable postgusto.
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Carnes rojas, ahumados, platos especiados y quesos blandos.
RIOJA

Denominasibn de Origen Calificads

SERVIR entre16y18°C.
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® WINEinMODERATION l antor 3, DATOS ANALITICOS AT..5.63 AV.:0.69
| ELIGE | COMPARTE | CUIDA | SOGRAPE 13.5% G.A. (%VOL) (G/L AC. TARTARICO) PH: 3.6 (6/L AC. ACETICO)

[PT: 65 1C: 1




